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ZUTATEN:

370 g Margarine oder Butter
200 g Rohrohrzucker
1 Prise Salz
500 g Weizenvollkornmehl oder Dinkelvollkornmehl
1 Messerspitze Backpulver
15 g Kakao

Rezept „Heidesand“ Bei der Herstellung von Mürbeteig ist es wichtig, dass alle Zutaten 
kalt sind!

Fett, Salz und Zucker werden verknetet. Danach wird das Mehl zügig un-
tergeknetet, damit der Teig nicht warm wird. Eine Hälfte des Teiges mit 
dem Kakao einfärben. Beide Teige anschließend grob verkneten, so dass 
eine Marmorierung entsteht. Aus dem Teig Rollen formen. Die Rollen in 
Zucker wälzen und kalt stellen. Später werden die Rollen in Scheiben ge-
schnitten und bei 200 Grad 10-15 Minuten je nach Backofen gebacken.

Gutes Gelingen!

Mitglied werb(d)en! 95

Für die Werbung gelten folgende Bedingungen:

- der Werber ist Mitglied der Genossenschaft
- der Geworbene war bisher noch nicht Mitglied
- die Prämie wird nach Zulassung des 
 neuen Mitglieds zur Verfügung gestellt

Unsere erfolgreiche Aktion „Mitglieder werben 
Mitglieder“ geht mit neuem Schwung ins neue 
Jahr. Neben den gegebenen Vorteilen einer Mit-
gliedschaft in der Genossenschaft (u.a. eine 
4-prozentige Verzinsung des Geschäftsanteils) 
für das neue Mitglied erhält der Werber eine 
dieser interessanten Prämien: 

- Apple iPod shuffle
- Büchergutschein in Höhe von 50,00 €
- Sonderprämie bei Werbung von neuen 
 Mitgliedern unter 10 Jahren eine Märklin  
 Startpackung der Serie „Märklin my world“


